HOLLEREI CATERING

HERZLICHEN DANK FUR IHR INTERESSE AN UNSEREM
CATERINGSERVICE!

Mit der folgenden Liste wollen wir Ihnen einen Uberblick {iber unser umfangreiches
Angebot geben.

Als dynamisches Unternehmen sind wir es gewohnt, auf Ihre Wiinsche - unter
Einhaltung hochster Qualitit - einzugehen.

Wir sind jederzeit gerne bereit, fiir Ihre Veranstaltungen individuelle Angebote zu
erstellen. Neben unserer bekannten & ausgezeichneten vegetarischen Kiiche bieten wir
im Catering-Sektor auf vielfachen Wunsch unserer Kunden auch ausgesuchte Gerichte
aus Fleisch & Fisch an. Unser Team steht gerne fiir [hre Anfragen zur Verfligung:

www.hollerei.at
Biiro: info@hollerei.at oder Tel. 01/892 33 56

BROTCHEN

Canapés ca. 5x5 cm - auf hellem & dunklem Brot ......ccccceevereunen. pro Stiick € 1,50

* Ei & Rucola & Kirschparadeiser

* Brie mit Olive

¢ Biiffelmozzarella mit Basilikum

* Almkase mit gerdsteten Niissen

* Tofu-Champignon-Aufstrich

¢ Kichererbsencreme & Koriander

* Gemiisesalat mit Kresse

¢ Steirische Kiirbiskerncreme

* Karotten-Orangen-Aufstrich mit Ingwer
* Hausgemachter Liptauer mit Gurkerl

* Ziegenfrischkase und Krauter

* Kise & Trauben

¢ QOliventartare mit Schafskase

* Mit Fleisch & Fisch

* Gebeizter Lachs mit Honig-Dillsauce

¢ Waldviertler Forelle mit Oberskren & Gurke
* Wiener Beinschinken mit Kren

* Roastbeef mit Dillsauce

GEFULLTES MINI-JOURGEBACK.....coosoeeseeseesseeesessesssesssessees pro Stiick € 1,80
GEFULLTE MINI-CIABATTA UND MINI-PANINL ..coosorsoereseeseesersn pro Stiick € 1,90
MINI-TRAMEZZINL.coscoe oo soeeseessessseessoesseessesssosesoeesesssesssosesee pro Stiick € 1,40
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FINGERFOOD-STEHBUFFET KALT & WARM
Vegetarisch pro Stiick € 2,10

* Zucchiniréllchen mit Schafskase

* Spinatpraline im Sesammantel mit Currydip

* Krautertabbouleh mit Sonnenblumenkerne & Pesto im Glas
* Thymianlinsen mit Rauchertofu & Radicchio im Glas
* Pikanter GemtuseSalat mit Kren im Glas

* Maki mit Avocado und Gurke & Tofu dazu Ingwerdip
* Geflllte Melanzanerdllchen mit Schafskase

* Pikante Blatterteigtarteletts mit Kiirbismousse

* Asiatischer Nudelsalat mit Sprossen & Tofu im Glas

* (Gemiusesticks mit feiner Limettensauce

* Mozzarella-Kirschparadeiser-Sticks mit Basilikum

* Mini-Paradeiser mit Krautercreme geftllt

* Ricotta-Salbei-Crepes

* Rohkoststicks mit Variation von Dipsauce

* Sojabohnensalat mit gerdauchertem Tofu im Glas

e Pikanter Nudelsalat mit Paradeiser im Glas

Mit Fleisch & Fisch pro Stiick .€ 2,20

* (Gebratene Garnelen auf Glasnudeln am Loffel

* Roastbeef-Rollchen mit griitnem Spargel

* Crepetascherl mit Lachsmousse und Schnittlauch

* Beinschinkenroéllchen mit Krensalat

e Hiuhnerbruststicks mit Prosciutto und Grana gebacken
e Pikante Friihlingsrollen mit Koriander

* Chicken-Saté mit pikanter Erdnuss Creme

* Spiesschen mit Bresaola und Zwiebeln

* Balsamicozwieberl mit Salami am Spiess

* Rindfleischspiesse mit Sesam & Sojasauce

KASIGES

* Ziegenkdse im Speckmantel

* (Gorgonzolacreme auf Cracker

* Kasegeback mit mildem Liptauer
* Pumpernickelwiirfel mit Kasefiille
* Kasekipferl
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DAS BUSINESS MENU - als Buffet oder serviert

Gerne stellen wir Thnen auf Anfrage individuelle Meniivorschlage zusammen - Fragen
Sie auch nach unseren saisonalen Meniivorschlagen.

KALTE PLATTEN FUR JEDEN ANLASS

VegetariSChe ANTIPASti. ... sesssesssessssssessssssessessesans pro Person € 7,20

Peperonata, Pomodori secchi, Artischocken, Balsamicozwieberl, gebratene Zucchini und
Melanzani, Kapernbeeren, Oliven, frisches Brot und Geback

KES€ (INKI BIOT)uiiiiisisesesiscereessessssssssssssssssssesssssssssssssssssessessssssssssssssssssssssssessesnes pro Person ab €

5,20

BUFFETVORSCHLAGE

auf Anfrage.

SUSSES

GEBACKENES
L\ 0800 B 1% L0 0 0 pro Stiick € 0,90
e Krapfen klein (NUr saiSoNal) ......neeneesnsssnssssssssssessssesessessens pro Stiick € 1,10
* Esterhazyschnittchen, Nougatschnittchen......coonencennesccneesneenes pro Stiick € 1,40
* Topfen-Beeren-Schnitte,Sacherwiirfel,Gedeckter Apfelkuchen...... pro Stiick € 1,40
*  Jourplunder EemMIiSCRE ... pro Stiick € 1,30
* Mini-Strudel (Apfel, Topfen, Marille, Birne, ...) .coonnnensensensesneneans pro Stiick € 1,30
e Kleine Schaumrolle mit VanilleCreme .......ovvvvveseresesesesesessssesssessens pro Stiick € 2,00
L o L ORI ) U1 of T pro Stiick € 1,60
L S U o TY=5 S o) L 7/ TP pro Stiick € 1,40
e Karotten-MarzipanSChNitle. .. sssesessessens pro Stiick € 2,50
* getunktes Obst in heller und dunkler Schokolade ......ccccorerreneennee. pro Stiick € 2,50

FEINE DESSERTS AUS DEM GLAS

DUNKIES SChOKOMOUSSE ... se s ssss s ss s ssasssases pro Portion € 2,40
Mascarponecreme mit frischen Frichten.......nnincnn, pro Portion € 2,40
ManGO-TIrAMISU. .. sssssens pro Portion € 2,90
Topfen-Waldbeercreme .........onnnnnesessssssessessessesessessens pro Portion € 3,10
Safrancreme mit KumquatSKOmMpott.....ooeenerenenenesnensensessessenenes pro Portion € 3,60
Mangocreme mit FrliChten... .o eeneeecereereeeeseesesseesesseessessessensseeees pro Portion € 3,70
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NATUR PUR (ANGEBOT NACH SAISON)

LI 6 ) 13 1 2.( ) o o YT pro Person € 2,40
* Frisches Obst - fingerfertig geschnitten........oooneenrenceneenseeseenenne. pro Person € 3,50
* Fruchtsalat mit Orangen-MiNZPeSto.......corereenrerseeresseessesssessessseseenns pro Person € 2,40
GETRANKE
KAFFEE/TEE/PUNSCH
* Espresso/Capuccino (ab 20 Portionen) ... pro Portion € 2,60
* Filterkaffee (inkl. Zucker und MilCh) ... 1 Liter € 5,50
* Tee (inkl. Zucker, Zitrone und MilcCh) ... 1 Liter € 4,50
* Punsch oder Glithwein...im Punschtopf.......neeens 1 Liter € 7,20
ALKOHOLFREI
* Naturtriiber Apfelsaft /Hollersaft aus Q0 ...........cccooummmrrrreessssmmmssemsesssessssssens 1 Liter € 4,10
*  Rauch Orangensaft....... e sessesseessessesssessessesssees 1 Liter € 2,00
* Romerquelle Mineralwasser prickelnd od. still ......ccccoeeeerecrerercnennne 0,75 Liter € 1,30
SEKT/CHAMPAGNER
¢ ProSecCO dell VENELO. .. sesssesssssssss s sesssessasasaes 0,75 Liter € 9,80
*  Brindlmayer Brut..... s ssssssssesseens 0,75 Liter € 22,00

WEISSWEIN (AKTUELLE JAHRGANGE AUF ANFRAGE)

*  Welschriesling “Weingut DUrnberg” ... eenseesseesesssessseeens 0,75 Liter € 9,40
e Veltliner “Weingut Krug" ... eeneeesessesssssssssssesssesssessssssssesans . 0,75 Liter € 8,30
e Sauvignon Blank “Weingut Reinisch” .........cccco oo 0,751€ 13,10

ROTWEIN (AKTUELLE JAHRGANGE AUF ANFRAGE)

* Blauburger “Weingut DUrnberg”....... s 0,75 Liter € 9,50

e Zweigelt “Weingut ReiNiSCh” ......eeerreneeseeseesesseeeeeeseesesssessseesseeens 0,75 Liter € 11,20

* Cuvée Carnuntum “Weingut Artner ... 0,75 Liter € 17,40
BIER

®  GrieSSKITCHNET PilS 0, 2. sesesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssesssssssssssssnsssnsnsssnes €1,50

®  GriessKirchner VOImM Fass .. sessssssssssssssssssssssssessssssas 25 Liter € 100,00

®  7apfan]age MIEte.....coes corrererreeereesseeses s ssessses s ses s sssse s sesssesssessssssesees ab € 80,00

Gerne empfehlen wir Ihnen weitere Weinangebote.
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EQUIPMENT-LEIHGEBUHREN (INKL. REINIGUNG)

®  PrOSECCOGIAS oot sesnens pro Stiick € 0,65
S e L] = - 1T pro Stiick € 0,65
®  WEINGIAS oo seesses e sesssessess e s sessses s s s s ssssesssanes pro Stiick € 0,65
¢ BIEITUIPE ettt pro Stiick € 0,65
L S0 D 01T 0] o1 0T V<) of VO pro Stiick € 0,65
e Teller mit Messer UNd Gabel....vreirererere e sesssssesesesesesesssssssens pro Stiick € 1,40
LI S 1Y) Vo] pro Stiick € 0,50
L B oY <Y i < | =) o pro Stiick € 0,65
e Dessertteller Mit GADEl ... pro Stiick € 0,90
e Kaffeetasse mit Untertasse und LOffel .....sesccsesssesesesssesesenes pro Stiick € 1,10
LI CT6] o 1) s L Y=Y ol 6 U< pro Stiick € 1,00
* Kleiderstander inkl. Haken (ca. 40 Mantel) ......ccccomnnennennesnereeneens pro Stiick € 28,00
* Tisch - unterschiedliche Grof3en ........eeeeneeneeneseeesseesreeeees Preis auf Anfrage
R Y <11 ) PPN Preis auf Anfrage
LI 1 o 1 £ o] o T pro Stiick € 16,00
LI D F=Vs 0 F= 1] o Kool o oD (el o B < (=3 1 o pro Stiick € 8,00
*  DamasttiSChtuch Grofd ... senaees pro Stiick € 9,90
e Damasttischtuch rund X 300 CIM ..o ssesens pro Stiick € 24,00
®  StehtiSChhUSSEN StrECh. . se e e pro Stiick € 24,00
e Mundserviette 40 X 40 CIN .o sesssesssssssssssssssssnssens pro Stiick € 2,90

Weiteres Equipment stellen wir auf Anfrage gerne zur Verfiigung. Beschadigte und
uneinbringbare Leihware miissen wir zum Selbstkostenpreis weiterverrechnen.

LIEFERGEBUHREN & BUFFETAUFBAU

e Buffetaufbau.....ccorvrrrienicrecninns pro Stunde und Mitarbeiter........oneneenens € 25,00
* Mobeltransport/-aufbau.............. pro Stunde und Mitarbeiter........menennennes € 25,00
* Liefergebiihr Kernzone Wien ..........co s screeseessessesssessensneneens € 50,00

PERSONAL
* Servicepersonal.....en: Pro StUNAE....cveeereerrersesesesesressessessessssees € 21,00
* Veranstaltungsleiter.......eneen. Pro StUNAE....coeeeereerrereeeseereeseessssessssnes € 28,00
LI Lo Yo o NPT Pro StUNAE...coveeeereereersereesesereesessessessesees € 25,00
LI 04 0 U<Y i o o o WO Pro StUNAE....ceeeeereereesessesesessessessessessssnes € 45,00

Mindesteinsatzdauer 3 Stunden durchgehend. Bei Uberschreitung der Normalarbeitszeit
von 8 Stunden wird der brancheniibliche Uberstundenzuschlag verrechnet. Zuschlag: ab
23:00 Uhr 50 %, Sonn- und Feiertag 50 %.
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DEKORATION UND TORTEN

e Buffetdekoration, Blumendekoration, Mentikarten
* Geburtstags- und Jubilaumstorten mit Aufschrift, Torten mit Firmenlogo
* Preise auf Anfrage

GESCHAFTSBEDINGUNGEN

PREISE

Alle angefiihrten Listenpreise verstehen sich exkl. der gesetzlichen Umsatzsteuer.

GETRANKE

Soweit keine anderen Vereinbarungen getroffen werden, wird der tatsachliche
Getrankeverbrauch in Rechnung gestellt.

BESTELLFRISTEN

Bei Bestellungen fiir max. 20 Personen.................. mindestens 3 Werktage vor Liefertermin.
Bei Bestellungen fiir mehr als 20 Personen......... mindestens 6 Werktage vor Liefertermin.

LETHGESCHIRR

Beschadigte und uneinbringbare Leihware miissen wir zum Selbstkostenpreis
weiterverrechnen.

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN

Zahlung nach Erhalt der Rechnung ohne jeden Abzug. Bei Zahlungsverzug werden
Verzugszinsen von 12 % p.a. verrechnet.

STORNOBEDINGUNGEN
e Stornierung bis zu 7 Werktage vor Veranstaltung ........c.ccocc.... keine Stornogebiihren
e Stornierung bis zu 5 Werktagen vor Veranstaltung........... 25 % der Auftragssumme
e Stornierung bis zu 3 Werktagen vor Veranstaltung........... 50 % der Auftragssumme
e Stornierung bis zu 1 Werktag vor Veranstaltung ............. 100 % der Auftragssumme

Bei Veranstaltungen ab 100 Personen oder einer Auftragssumme ab EUR 6.000,00
werden die Stornobedingungen gesondert vereinbart. Bei Veranstaltungen ab einer
Auftragssumme vom EUR 3.000,-- ist eine Anzahlung zu leisten.

Diese Liste setzt alle vorherigen aufder Kraft.

Rechtschreib- und Druckfehler sowie Anderungen vorbehalten.

Wir bitten darum, saisonale Verfiighbarkeiten der Produkte zu beachten.
Als Gerichtsstand und Erfiillungsort gilt Wien als vereinbart.

Stand Oktober 2009



